
PLATS
Waterzooi de poissons, pommes de terre nature € 25
Tataki de Thon au sésame, riz parfumé, salade € 25
Filet de Bar poêlé sur lit de courgettes, écrasé de pommes de terre,
huile de piment d’espelette

€ 21

Filet américain € 16
Burger de bœuf € 15
Burger de Wagyu € 18
Burger végétarien € 15
Vol au vent € 16
Boulettes sauce tomate, frites € 15
Entrecôte Irlandaise Hereford, légumes chauds, frites
Sauces : archiduc, poivre vert, béarnaise, échalotes, roquefort

€ 
€
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Canard à l’orange € 25
Risotto aux champignons € 14
Tagliatelles poulet, légumes, crème pesto rouge € 15
Tagliattelles aux scampis et légumes, huile d’olive aux fines herbes fraiches € 17
Tagliattelles bolognaise végétarienne € 14
Club sandwich au poulet et bacon € 14
Toast aux champignons € 13
Toast Norvégien (œufs brouillés, saumon fumé) € 16
Salade César (poulet, copeaux de parmesan, œufs, croûtons) € 14
Salade Niçoise (thon, olives, anchois, œufs) € 14
Salade chèvre chaud au miel et thym 
(toasts, chèvre, pignons de pin, pomme)

€ 14

Salade de scampis 
(tomates confites, copeaux de parmesan, vinaigrette balsamique)

€ 17

DESSERTS
Mousse au chocolat 
       avec boule de glace vanille

€ 
€
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Dame blanche et son chocolat chaud € 9
Crème brûlée à la vanille de Madagascar € 9
Tarte Tatin avec glace vanille 
        flambée

€
€
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Tiramisu € 9
Trio de sorbets € 9
Colonel (Sorbet citron, vodka) € 10
Assiette de fromage, salade à l’huile de noix et fruits secs € 12

A PARTAGER … OU PAS !
Assiette de charcuterie
        1 personne € 13
        2 personnes € 24

Assiette de fromages
        1 personne € 13
        2 personnes € 24

Assiette Mixte
        1 personne € 13
        2 personnes € 24

Assiette 63 (Charcuterie, fromage, pilons de poulet, mini burgers, mini nems)
        1 personne € 14
        2 personnes € 26

Trio de mini burgers (classique, cheese, bacon/chutney de poivrons) € 16

ENTRÉES FROIDES En entrée / En plat

Assiette de saumon fumé tranché main € 17 / € 21
Assiette Nordique (poissons fumés : saumon, truite, maquereaux) € 17 / € 21
Carpaccio de contrefilet Holstein légèrement fumé € 17 / € 21

ENTRÉES CHAUDES En entrée / En plat

Saint-Jacques snackées, purée de butternut, crème de parmesan € 17 / € 21
Scampis à la plancha, tartare d’ananas, sauce au curry de Madras € 16 / € 20
Filet de truite fumée tiède, tombée d’épinards, crème de Raifort € 15 / € 19
Cuisses de grenouilles € 16
Croquettes ardennaises
       2 pièces € 12
       3 pièces € 16

VINS ROUGES
La Torre Negroamaro Italie € 22
Saint Amour Beaujolais  France € 28
Saint Nicolas de Bourgueil  France € 29
La Torre Primitivo Di Manduria 2016  Italie € 29
Côte du Rhone Guigal 2014  France € 29
Curious Donkey Susumaniello 2016  Italie € 29
Cannonau Riserva Sella Mosca 2014  Italie € 31
Montepulciano d’Abruzzo « Il Fondatore »  Italie € 35
Terrazas Malbec 2016  Argentine € 35
Valpolicella Ripasso Vaona Pegrandi  Italie € 37
Medoc Château Patache d’Aux 2014  France € 38
Crozes-Hermitage Guigal 2014  France € 38
Vacqueyras Les amouriers 2014 Bio  France /  ½ bouteille €  38 / 22
Gigondas Guigal 2014  France € 39
Le Volte Dell Ornellaia 2016 Bolgheri Toscane  Italie € 39
Saint Julien Château de la Bridane 2014  France € 49
Château La Louvière 2012 Pessac-Leognan  France € 56
Saint Julien Château Gloria 2013  France € 56
Amarone Vaona Pegrandi  Italie € 59
Côte Rotie Guigal 2013 Brune et Blonde  France € 75

VINS BLANCS
La Torre Chardonnay IGP Salento 2017  Italie € 22
Muscadet  France € 24
Tourelle de Tholomies La Chapelle 2017  Chardonnay Bio  France € 29
Cloudy Bay Sauvignon  Nouvelle Zélande € 35
Gewurztraminer Bio 2016  France /  ½ bouteille €  38 / 22
Chablis Louis Jadot 2017  France € 39
Pouilly fumé  France /  ½ bouteille €  39 / 22

VINS ROSÉS
La Torre Rosato Salento  Italie € 22
La vie en rose Provence  France € 24
M de Minuty Provence 2017  France € 25

VINS AU VERRE /PICHETS
La Torre rouge, blanc, rosé 
        Verre
        ¼
        ½
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€ 
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Terrazas Malbec 2016 Argentine € 6.5
Muscadet € 4.5
Cloudy Bay Sauvignon  Nouvelle Zélande € 6.5
Gewurztraminer Bio 2016 € 7



SHOTS 1 shot / 6 shots / 10 shots
Get 27 € 3    /    € 15    /    € 20
Vodka € 3    /    € 15    /    € 20
Tequila (sel, citron) € 3    /    € 15    /    € 20
Kiss Cool (vodka, Get 27)             € 3    /    € 15    /    € 20
B&B (gin, sirop de violette)              € 3    /    € 15    /    € 20

BOUTEILLES
GIN + SOFTS
       Bombay Sapphire € 70
       Gin Gold € 90
       Avec softs premium € +10

VODKA + SOFTS
       Absolut € 70
       Grey Goose € 90
       Belvedere € 90
       Ciroc € 80
       Snow Leopard € 90
       Avec softs premium € +10

WHISKY + SOFTS
       Jack Daniels € 70
       Highland Park 12 ans € 90
       Avec softs premium € +10

RHUM + SOFTS
       Havana Club Anejo Especial € 70
       Rhum Super spiced Shack € 90
       Avec softs premium € +10

CHAMPAGNES BOUTEILLES
Heidsieck Monopole € 49
Pommery € 60
Deutz € 65
Moët et Chandon Impérial € 70
Taittinger € 70
Veuve Clicquot € 75
Pommery Royal Blue Sky 
(servi avec glace)

€ 75

Moët et Chandon Ice Impérial 
(servi avec glace)

€ 80

Veuve Clicquot Rosé € 85
Bollinger € 90
Veuve Clicquot Rich 
(servi avec glace et fruits)

€ 90

Ruinart Blanc de Blanc € 125
Dom Perignon 
 

€ 210

CHAMPAGNES À LA COUPE
Heidsieck Monopole € 9
Veuve Clicquot € 12
Möet & Chandon Ice Imperial 
(servi avec glace)

€ 15

PROSECCO
Coupe € 6
Bouteille € 32

DIGESTIFS
Irish coffee € 9
Amaretto € 6
Cointreau € 6
Sambucca € 6
Limoncello € 6
Baileys € 6
Jack Daniels € 6
Jameson € 6
The Famous Grouse € 6
The Naked Grouse € 10
Highland Park 12 ans € 8
Macallan Double Cask 12 ans € 10
Maker’s Mark € 8
Hennessy Very Special € 9
Havana Club Anejo Especial € 6
Rhum Super Spiced Shack € 10

CAFÉ LAVAZZA
Allongé € 3
Expresso € 3
Décaféiné € 3.50
Cappuccino € 3.50

THÉS DAMMANN
Earl Grey € 3.50
Menthe € 3.50
Jasmin € 3.50
Fruits rouges € 3.50

INFUSIONS DAMMANN
Camomille € 3.50
Tisane du Roy (citronnelle, fleur 
d’oranger, bergamote, fruits rouges)

€ 3.50

SOFTS
Coca cola zéro € 2.50
Coca cola € 2.50
Sprite € 2.50
Fanta orange € 2.50
Fanta citron € 2.50
Appletiser € 3
Lipton Ice Tea € 2.50
Lipton Ice Tea Pêche € 2.50
Lipton Ice Tea Green € 2.50
Looza orange / pomme 
pomme-cerise / tomate

€ 2.50

Jus d’oranges pressées € 6
Schweppes Premium Tonic € 3
Fever Tree Mediterranean Tonic / 
 Indian / Clémentine / Ginger Beer

€ 3

Red Bull € 3.50
Acqua Panna 25cl € 2.50
San Pellegrino 25cl € 2.50
Perrier € 3
Perrier citron € 3
Galvanina 35.5cl € 4
Galvanina 75cl € 6
Galvanina pétillante 35.5cl € 4
Galvanina pétillante 75cl € 6

BIÈRES
Carlsberg au fût 
20cl / 25cl / 40cl                               € 2.20 / 2.50 / 4
Carlsberg bouteille 25cl € 2.50
Carlsberg 0% € 2.50
Saint Hubertus au fût € 4
Orval € 4
Chimay Bleue € 4
Kriek Liefmans € 4
Corona € 4
Besos Tequila € 4
Somersby (Cidre) € 3

APÉRITIFS
Martini rouge ou blanc € 6
Campari € 6
Ricard € 6
Pisang € 6
Get 27 € 6
Lillet € 6
Porto rouge € 6
Picon vin blanc € 7
Coupe de Prosecco € 6 

Kir € 6
Kir Royal € 10
Funny Pisang (sans alcool) € 6
Supplément soft € 2

COCKTAILS
63 (Poire Williams, Schweppes) € 9
Spritz € 7
Americano € 7
Negroni € 7
Mojito € 8
Bloody Mary € 8
Caipirinha € 8
Cuba Libre € 8
Apple Jack (Jack Daniels, cidre Somersby) € 8

GIN TONIC
Bobby’s € 10
Bombay Sapphire € 8
Bulldog € 9
Buss 509 Raspberry € 11
Buss 509 Elderflower € 11
Copperhead € 14
Gin Gold € 12
Hendrick’s € 10
+ Fever Tree Mediterranean/Indian/Clémentine 
   ou Schweppes Premium Tonic

MULES
Moscow Mule 
(Vodka, ginger beer, citron vert)

€ 10

Mexico Mule 
(Tequila, ginger beer, crème de cassis, 
citron vert)

€ 10

Dublin Mule 
(Whisky irlandais, ginger beer, sirop de 
fleur de sureau, citron vert)

€ 10

COCKTAILS SANS ALCOOL
Virgin Mojito € 6
Gin Seedlip sans alcool + Fever Tree € 8

PREMIUM MIXES
Vodka, Fever Tree Indian Tonic ou Ginger Beer
       Grey Goose € 13
       Belvedere € 13
       Ciroc € 11
       Snow Leopard € 13
Rhum Super Spiced Shack, Fever Tree 
Ginger Beer, citron vert

€ 14

Whisky The Naked Grouse, Fever Tree 
Ginger Beer

€ 13
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